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DESCRIPTION DU VIN

A.O.C : Appellation Grand Cru
Controlée

Région viticole : Bourgogne

Cépage : Chardonnay pour les
blancs et Pinot noir pour les

Vinification pour les rouges :
Vendange manuelle

Egrappage

Fermentation alcoolique en cuve
inox ou en bois

Pigeage 2 fois par jour pendant
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Vinification pour les blancs :
Vendange manuelle

Pressurage en grappe entiére
Débourbage a froid pendant 24
a 48 heures

Fermentation alcoolique et
malolactique en fat

Elevage : En fit pendant 18 mois
dont 30% a 50% des flts sont
neufs

COMMENTAIRES DE DEGUSTATION

Ces Grand Cru représentent la quintessence de la Bourgogne
viticole. Ils sont a I'origine de la notoriété mondiale de la région. lls

u
B _RTEA%ELDL‘EEF:-i CHAUME sont la plu; be.lle exprgssion de ces ;épages, du sol, du millésime
aouRGOGNE et du savoir-faire du vigneron. Ces vins procurent des émotions
CHARMES é014 inoubliables a ceux qui ont la chance de les déguster. lIs sont d’'une
“PmmowGRAN’D'!ﬁMBERT,N complexité sans commune mesure, ils ne cesseront pas d’émerveiller
Granp Cpp o au fils des années par la richesse et I'intensité de leurs arébmes.

ACCORDS METS VINS

Pour déguster pleinement ces vins d’exception, privilégier le porc, le
veau, la volaille en réti ou en grillage seront parfait pour un vin rouge
Grand Cru. Le homard, la langoustine, le saumon gravlax, les volailles
de bresse sublimeront ces vins blancs.

LES APPELLATIONS

Clos Vougeot Grand Cru, Corton Charlemagne, Corton
Les Bressandes, Charmes Chambertin.

21700 Corgoloin - France
Malil : contact@chateaudelachaume - Tél. +33 (0)1 23 45 56 78

’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération

www.cellierduchateaudelachaume.fr @




